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Sélection Or

80% grenache
10% mourvedre

10% syrah APOGEE 5 & 10 ans 1° DE SERVICE :5°c

Terroir

La cuvée de Rasteau provient de vignes ageées en moyenne de 50 ans.
Les vignes sont cultivées sur des sols pauvres, composées de marnes
calcaires brunes recouvrant un sous-sol de gres rouge. Ce type de sol,
riche en calcaire et en argile, est particulierement favorable a la culture
de la vigne,

Vinification
Il s'agit d'une selection des meilleurs flts éleves pendant 36 mois, ce
qui lui permet de développer sa complexité et son équilibre. La

production est limitée a 1500 bouteilles. Nous retouvons les marqueurs
de la cuveée Rasteau mais complexifié par cet eélevage prolonge.

Degustation

Ce Rasteau offre une matiere ample et souple.

Accord mets et vins

Pour un accord mets et vins original, associez ce Rasteau a un magret
de canard au miel. La douceur du miel et la richesse du canard
complétent harmonieusement les notes fruitées et épicées du vin.
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