IGP COLLINES RHODANIENNES

Coteaux de Seyssuel - Syrah de Livie

Situees entre Lyon et Vienne, les parcelles de Seyssuel possedent une histoire
viticole ancienne, remontant a l'époque romaine. Redécouvertes au début du
XXleme siecle, leur terroir unique permet aujourd'hui de produire des vins
élégants, bénéficiant d'une exposition idéale en coteaux.

CEPAGE 100% syran APOGEF 5 & 10 ans I° DE SERVIGE  :5°c

Terroir

Les sols de Seyssuel sont composés de schistes quartzeux, de
micaschistes et de gneiss, offrant une grande diversité minerale. Les
parcelles sont orientées sud, sud-ouest, en coteaux, ce qui permet une
excellente exposition au soleil, favorisant une maturation optimale des
raisins.

Vinification

Les raisins sont récoltés manuellement. La vinification commence par
une macération de 20 a 30 jours en cuve inox fermée avec une
homogénéisation automatique grace a l'action naturelle du gaz
carbonique produit lors de la fermentation. Le vin bénéficie ensuite d'un
elevage de 18 mois, dont 20% en flts neufs et 80% en futs de 3 a 5 ans.

Degustation
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arobmes de fruits noirs comme le cassis et la mire. Cette cuvée se
distingue par sa souplesse et son elégance, offrant une belle harmonie
en bouche.

Accord mets et vins

La Syrah de Livie s'accorde parfaitement avec un filet mignon de porc
roti a la sauce aux fruits rouges ou un magret de canard aux fruits noirs.
Elle se marie également tres bien avec un brie ou un camembert affine.
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